


Tot plimbandu-ne prin pidure, am dat peste o movili cu resturi de frunze i un fel
de pimant negru-maroniu. Ni s-a pirut cd vedem ceva, aga ci ne-am oprit i ne-am uitat

prin superlupi. Clar, era ceva acolo!
— VIRUSULE, tu esti? am strigat alertati, dar nu a rdspuns nimeni.

Totusi, nu ne-am lisat si ne-am tot foit in jurul movilei pani cind am auzit un fel de

VOCl:

— Hei, bufnite gigantice, noi nu avem timp de taclale! Noi muncim aici!
Suntem BACTERIILE care descompun frunzele cizute. Ce stiti voi? Habar n-aveti ci

descompunem toate rimisitele din pidure, de la plante si de la animale!

— What do you mean you break them down?

a intrebat Owliver. Cum adica le descompuneti?

DICTIONAR

Nu avem timp de taclale.
Nu avem timp

s stam de vorba.


https://www.libris.ro/AfiseazaProdus.jsp?pr_id=28400799&cat_id=7528

— Adici le transformim, incetul cu incetul, au rispuns BACTERIILE din movili.
Doar nu ati vrea si triiti printre mormane de gunoaie urt mirositoare! Unii cred cd
mincdm resturile si gata, dar este o treabd mult mai complicati. Lucrim zi si noapte si
facem HUMUS, un fel de pimént negru-maroniu care este foarte hrinitor pentru plante.

Le ajutd sd creascd mai mari ¢i mai puternice.

— Hm... Deci o frunzi care cade din copac nu rimane la fel, am rispuns eu

ingidndurati.

azi dupi 2 luni dupi 4 luni dupi 6 luni dupi 8 luni dupi 12 luni

— What happens to an apple core? a intrebat Owliver.

Ce se intampla cu un cotor de mar?
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azi tot azi dupi 3 zile dupi 15 zile dupi o luni dupé 2-3 luni
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BACTERIILE din movili erau neribditoare si se intoarci la treaba lor, aga cd a
trebuit si incheiem interviul. Desi crezuserim ci sunt periculoase, ne-am dat seama cd
sunt inofensive de fapt, ba chiar benefice. Aflaserdm foarte multe lucruri interesante, de
mare ajutor in investigatia noastri, insi nu si rispunsul la acea intrebare grea. Asa ci, la

plecare, le-am intrebat:

— Stiti camva unde il putem gisi pe VIRUS?

DICTIONAR Interviu: disc 1tie; ul ziarist sau un anchetator pune intre iva. Inofensive:
Benefice: tacatoare, cu efect POz 1tiv lnvestigagie: cercetarc eva Serpi

naparliti: lepiddat (schimbat) pielea.
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— Nu mai putem sta la taclale! Avem de descompus frunze, ciuperci uscate, flori
ofilite, ca si nu mai zicem de pieile unor serpi niparliti si de altele... Vorbiti cu ajutoarele
noastre, MUCEGAIURILE. Le place umezeala i au mai mult timp liber decat noi! au
raspuns BACTERIILE.

Asa ci am plecat si gisim MUCEGAIURILE, desi nu stiam exact cum arati. Am
cdutat prin tufisuri si scorburi, dar in zadar. Am ridicat toate pietrele si le-am cercetat,

fird vreun rezultat. Chiar cind voiam si renuntim din cauza oboselii, am ajuns la

marginea pidurii si am gisit pe cirare niste resturi de pepene.




20

Ei! Ai ghicit? Am mers cu Owliver la cea mai apropiati... bru-ti-ri-e! Erau acolo
niste mirosuri... Cel mai puternic miroseau borcanele cu MATA. Ele contineau un amestec
de fiini si apa, pe gustul DROJDIILOR. Desigur, aveam superlupa la noi, asa ci le-am
vizut in actiune. Ce le mai plicea fiina integrali! Méncau si cresteau, umfland MATAUA,
mai-mai si se reverse din borcane. Era clar! Acel brutar nu folosea pachete de DROJDIE
de la magazin, ci prefera si colaboreze cu DROJDIILE SALBATICE, mai ales pentru a
face paine. L-am auzit cum le spunea clientilor ci painea cu MAIA SALBATICA are un

gust deosebit, coaja mai crocanti si este mai usor de digerat — pentru el, aceasta era un fel

de regind a painilor.

Am incercat si discutim cu DROJDIILE despre VIRUS, dar
n-am putut si ne intelegem cu ele. Brutarul frimantase
aluatul si-1 pusese la dospit, adici la fermentat, sa
creasci mult. DROJDIILE au acceptat provocarea
si a urmat... un adevirat spectacol.

Nu mai vizuserim aga ceva!

DICTIONAR Fiini integrald 'dind hranitoare,

J micinati din boabe intregi (cu tot cu coaji).
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De la atata fiina mancatd, DROJDIILE cipitaserd multd energie si tot cresteau si
produceau bule peste tot. Aluatul brutarului devenise un fel de burete umed, cu giuri mai
mari si mai mici. DROJDIILE nu voiau ca bulele si evadeze, asa ci le pregiteau capcane

de aluat lipicios.

Uite-asa, DROJDIILE i-au crescut brutarului aluatul de paine, de covrigi si de...
of, nu mai stiu cum se numeste acea méncare. Pi... laf la gritar? Pi... per umplut? Pi... an
dezacordat? Hm... nu, c¢i nu e mincare.

Era ceva cu P... A, da! Pizza pe vatri.

Chiar nu mi gindisem

pand atunci cd o pizza

se face cu ajutorul unor

MICROORGANISME!

DROJDIILE sunt si ele tot
MICROORGANISME!

DICTIONAR Preocupate Ingrijorate. Buli Basici de gaz.
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BU: Si unde sunteti de gisit? In COMPOST si in borcanele cu muréturi sau

iaurt?

BA: Ehei... Noi, BACTERIILE, suntem peste tot: in pimant, in aer, in apa

dulce, in apa siratd, in locuri reci, calde sau chiar fierbinti...

BU: Adici la radicina plantelor, in noroiul de pe ghetele copiilor, in baltoace,

in miri si oceane, in Antarctica sau pe langa vulcani?!

BA: Peste tooooot, impreuni cu celelalte MICROORGANISME. Chiar
dacd nu ne vedeti cu ochiul liber, noi, MICROORGANISMELE, suntem
mai multe decit toate plantele, toate animalele §i toti oamenii de pe planeti.

Intr-o singuri lingurd de apd din Marea Neagrd sunt mult mai multe

MICROORGANISME decit toti oamenii din

Romania la un loc! N dagy
mﬂmm,
OW: So MICROORGANISMS are our little Penbuc copirs .

neighbours. Deci MICROORGANISMELE

sunt micii nostri vecini.

BU: Apropo de vecini, vid langa noi un afis

cu Regina murdturilor. Nu stiam cd existd i o Tanti Lomay
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astfel de regini!? Si ce coroand are! Seamana
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cu o conopidal! priurilor L
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BA: 5S4 faci murituri, iaurt i orice produs fermentat este o arti! Nu oricine

poate si colaboreze cu niste BACTERII. O gospodini iscusiti care face

specialitdti de iaurt i murituri este pentru noi ca o regini!

ﬁ BU: Dar ce trebuie si stii cind fermentezi ceva?
‘g BA: De exemplu, trebuie si stii ¢i noi suntem BACTERII termofile — nu ne

place si lucrim céind e frig. Mai trebuie si stii ce anume si folosesti (vase, borcane

si ustensile curate, anumite ingrediente) si cat timp si ne lasi si facem treabi.

acum

azi peste 2 zile
peste 3 ore

/N

iaurt de cocos

peste 6 ore o T —

azi peste 5 zile peste 30 de zile (o luni)

DICTIONAR Si faci murituri e o arti. Trebuie si ai talent si cunostintele necesare.
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— Astfel, VIRUSUL giseste foarte repede

noi gazde pe care si le infecteze si si le provoace DRAGA BUHA,
si lor acel tip de GRIPA. VIRUSURILE si CE ESTE UN
MICROORGANISMELE PATOGENE diferi VIRUS?

si au mai multe cii de transmitere. Unele circuld prin aer,
altele se ascund in alimente, unele profitd de atingerea
suprafetelor contaminate, iar altele isi fac intrarea prin
intermediul musciturilor si intepaturilor de animale,

a spus Mihaela.

— Dar daci oamenii merg la doctor ciand
sunt bolnavi §i apoi respecti sfaturile acestuia si
stau acasi, deci nu merg la scoald sau la serviciu,
acest lucru ii impiedici pe MICROBL... 33,
le impiedici pe VIRUSURI si pe
MICROORGANISMELE PATOGENE

si se multiplice, nu-i aga? Intreb pentru un prieten.

Vreau si-i scriu un rispuns complet! am spus eu.



